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Con il patrocinio e la collaborazione di

FIERA MILANO

Eventi organizzati da

F & M Fiere & Mostre S.r.l.

Via M. Donati, 6
20146 Milano

Segreteria operativa

A.B. Tech Expo
Tel +39 02 49976243
Fax +39 02 49976251

promo.abtech@fieremostre.it visit.abtech@fieremostre.it

Tel +39 02 409221

INFORMAZIONI UTILI
INGRESSO: gratuito,
(accessi da Metropolitana e parcheggi)

ORARI: 9.30-18.00. Mercoledi 27: 9.30-17.00

riservato agli operatori.

DOVE: fieramilano, S.S. 33 del Sempione, n. 28 — 20017 Rho (MI)

COME ARRIVARE
IN AUTO: A4-A8/A9-A50 (tangenziale ovest)

CON | MEZZI PUBBLICI: metropolitana M1-Linea Rossa, fermata
Rho-Fiera; Passante ferroviario linee S5/S6, fermata Rho-Fiera
COLLEGAMENTI CON AEROPORTI E STAZIONI: www.fieramilano.it

PRENOTAZIONE VIAGGIO E ALBERGHI

Ventana Group

Business Travel & Hospitality Centre Gruppo Fiera Milano
Tel. +39 02 45402049 Fax + 39 02 45402045
fieramilano5@ventanagroup.it
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WWW.ABTECHEXPO.COM: LA FIERA IN
UN CLICK

Gli espositori, le iniziative, gli appuntamenti,
ma anche le informazioni

Su come

raggiungere il Quartiere Fieristico e
organizzare il soggiorno a Milano.
www.abtechexpo.com e lo

oiezoseyd

strumento pilu  immediato per
preparare la visita in fiera e
richiedere la tessera gratuita.

Connettiti subito e potrai accedere senza inutili code.

DEVI RINNOVARE IL TUO LABORATORIO O LA TUA
LINEA DI PRODUZIONE? VUOI TESTARE LE NUOVE
TECNOLOGIE CHE IL MERCATO PROPONE?

l

-

A.B. Tech Expo ha un vantaggio in piu: in fiera ti aspetta I'offerta

delle principali aziende di settore, per '80% costruttori leader sul

mercato mondiale.
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A MILANO LA RICETTA GIUSTA PER IL TUO BUSINESS!

Sullo sfondo del mercato italiano, simbolo di grande eccellenza a livello mondiale, una grande vetrina dell’offerta

disponibile, con soluzioni su misura sia per gli artigiani che per la grande industria.

Questa la proposta di A.B. Tech Expo/A.B. Tech Pizza Expo, la manifestazione che vi da appuntamento a Milano, nel

grande centro fieristico di Rho. Un evento internazionale che coniuga ricchezza espositiva, partner di prestigio, eventi

tematici, laboratori dimostrativi, incontri formativi.

Se vuoi avere una attivita al passo coi tempi, scoprire i vantaggi delle tecnologie piu innovative e dei nuovi prodotti,

confrontarti con i grandi nomi del settore e aggiornarti sulle nuove tendenze, questa ¢ la ricetta giusta per te.

. P W

IN FIERA POTRAI TROVARE

® Macchine e impianti per panificazione, pasticceria,
dolciario, pasta fresca e pizza

¢ Impianti per stoccaggio, pre-fermentazione, lievitazione

¢ Forni e linee automatiche di cottura

ORGANIZZA LA TUA VISITA

Segna in agenda i principali appuntamenti che A.B. Tech Expo, A.B. Tech Pizza Expo e i suoi partner ti propongono:

Settori di interesse

E09 ] Impianti, macchine e attrezzature

EO01 [ Stoccaggio

per pasticceria, gelateria, dolciario

E02 [ Pre-fermentazione

E10 L Impianti, macchine e attrezzature
per pasta fresca

EO03 [[] Lievitazione

E04 ] Cottura

E11 ] Impianti, macchine e attrezzature

per pizza

E05 [ Taglio

E12 [[] Arredamenti

E06 [l Confezionamento e imballaggio

E13 ] Materie prime e prodotti

E14 [[] Servizi

E07 L] Condizionamento, congelazione,
refrigerazione, surgelazione

" PANIFICAZIONE... E NON SOLO

e IL LABORATORIO CENTRALE DI PANIFICAZIONE:
realizzato in collaborazione con Assipan-Confcommercio,
I’occasione per vedere all’opera panificatori di tutte le
latitudini, trovare nuove idee per rinnovare la propria
produzione e testare la resa di macchine, forni e materie
prime.

e IL MIGLIOR PANIFICIO D’ITALIA: curato e promosso
da Il Panificatore Italiano e ReedGourmet, il concorso
premiera il miglior panificio 2010 e i tre esercizi
commerciali che si sono distinti per il laboratorio, I'offerta
commerciale, lo spazio vendita. Ti aspettiamo con tante
nuove idee per migliorare il punto vendita.

e DOLCE, SALATO & CAFFE: organizzati dalla rivista
Dolcesalato, in collaborazione con A.B Tech Expo, dieci
di
tematiche di grande attualita per I'artigiano, dalla prima

micro-corsi formazione sviluppati su altrettante
colazione all'aperitivo serale. Le dimostrazioni saranno
tenute da professionisti di grande richiamo grazie al
contributo di sponsor leader di mercato. Un nuovo modo
di vivere la fiera, non solo come momento espositivo, ma

anche come occasione d'approfondimento e confronto.

' PASTICCERIA ARTIGIANALE

E CIOCCOLATO

e |[L LABORATORIO CENTRALE DI PASTICCERIA:
realizzato in partnership con AMPI (Accademia Maestri
Pasticceri Italiani) e la rivista Pasticceria Internazionale,
di
internazionale pronti a confrontarsi sulle tecnologie piu

vedra la presenza di maestri pasticcieri fama
innovative, le ricette e i trend del momento.

e IL TROFEO INTERREGIONALE DEL CAMPIONATO
ITALIANO DI CIOCCOLATERIA: promosse da Barry
Callebaut, le selezioni nazionali del Campionato ltaliano

di Cioccolateria si terranno martedi 26. Da non perdere
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¢ Imballaggio e confezionamento
¢ Impianti per congelazione, refrigerazione e surgelazione
¢ Farine, materie prime, prodotti di base e semilavorati

* Arredamenti e attrezzature per negozi e laboratori

per vedere all’opera cioccolatieri e pasticcieri interessati
a dimostrare la propria abilitd nella lavorazione e
nell’impiego creativo del cioccolato.

W PIZZA

e |[L LABORATORIO CENTRALE DELLA PIZZA:
coordinato dal Maestro Renato Andrenelli e realizzato in
collaborazione con produttori di materie prime e forni,
vedra all’opera rinomati pizzaioli che alterneranno
dimostrazioni dal vivo e degustazioni per testare la
qualita del prodotto cosi ottenuto. Un’opportunita da non
perdere per chi ha fatto della pizza il proprio business.

e “GIROPIZZA D’EUROPA” E “LA PIZZA A DUE”:
promossi da Scuola Italiana Pizzaioli e Pizza e Pasta
Italiana, due appuntamenti di grande interesse per |l
mondo della pizzaioli. Lunedi 25 il Giropizza premiera la
migliore pizza della casa; martedi 26 I'inedita coppia
composta da un pizzaiolo e da un cuoco concorrera per
la realizzazione del miglior impasto e della migliore
farcitura.

' ARREDAMENTI

e LA TRASFORMAZIONE DEI PUNTI VENDITA: sabato
23 (ore 14.00) un convegno organizzato da POLI.design,
per riflettere sul rapporto tra tecnologie, progetti e design
per il mercato che cambia. Un appuntamento da non
perdere per gli specialisti del design del punto vendita
e... per chi vuole diventarlo!

e, in piu, i tantissimi laboratori e workshop
organizzati in collaborazione con gli espositori.
Un’opportunita unica per scoprire il valore aggiunto
di tecnologie e materiali innovativi, perché la fiera
non va solo visitata, ma “vissuta” e “gustata”!

Leggi il programma completo dei convegni e delle
iniziative su www.abtechexpo.com

iti verranno trattati per le seguenti finalita: informazione

0, compimento di ricerche di mercato o di comunicazione commerciale. Il

trattamento sara effettuato con le seguenti modalita: cartaceo e/o informatizzato con I'osservanza di ogni misura della

Data

dulo costituisce consenso espresso liberamente in forma specifica e documentata per

iscritto a trattare i dati sopraindicati, da parte della nostra Societa o di sue incaricate.

sicurezza e riservatezza dei Suoi dati. | dati potranno essere comunicati ad altri soggetti, contrattualmente collegati a F&M

Fiere & Mostre Srl, per le finalita sopraindicate. Titolare del trattamento & F&M Fiere & Mostre Srl, Via Donati 6, 20146 Milano,
nella persona del suo legale rappresentante. Ai sensi dell’art. 7 del D. Lgs. 196/2003, in ogni momento Lei potra esercitare i
Suoi diritti — quali consultare, modificare, cancellare o opporsi all'utilizzo dei dati - nei confronti del titolare del trattamento

Ai sensi del D. Lgs. 196 del 30.6.2003, si informa che i dati da Lei fc
scrivendo a F&M Fiere & Mostre Stl, Via Donati 6, 20146 Milano.

commerciale, invio di materiale pubbl

La sottoscrizione del presents

Firma



